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STATUT

l. Prolog

Organizator sutaze Danube Wine Challenge / International Wine Competition pozyva na Gcast na tejto
vynimocnej udalosti vyrobcov a predajcov vina zo vSetkych vinarskych destinacii.

Suta? sa kond na Chateau Béla v Belej pri Stdrove, Slovenska republika.

Hlavnym cielom sutaze Danube Wine Challenge je sustredit pozornost predovsetkym na vina z krajin, ktorymi
preteka rieka Dunaj ajej pritoky a ktoré zdielaju spolocné historické, kultUrne, vinarske a gastronomické
tradicie.

Sutaz je vSak otvorena pre vina z celého sveta. Poskytne tak prilezZitost porovnat vina z roznych oblasti, ktoré
sa od seba odlisuju podnymi a klimatickymi podmienkami ale aj rozmanitostou Stylov.

Il. Organizacia sutaze
Organizatorom a usporiadateflom sutaze je obcianske zdruZzenie Podunajska vinna cesta.

Za Ucelom propagacie a samotnej realizacie Organizator vymenuje Organizacny vybor na Cele s generalnym
riaditefom resp. generalnou riaditelkou sutaze.

Sutaz je ¢lenom Svetovej federacie velkych medzindrodnych satazi vina a destilatov VINOFED a kond sa pod
vysokym patrondtom Medzindrodnej organizdcie pre vini¢ avino OIV apod zastitou Ministerstva
pddohospodarstva arozvoja vidieka Slovenskej republiky a Ministerstva dopravy a vystavby Slovenskej
republiky.

Sutaz je nominacnou sutazou Narodného salénu vin Slovenskej republiky.
l1l. Sutaziaci a prihlasky

SutaZze sa mdzZe zucastnit kazdd osoba bez ohladu na to, ¢i sa jednd o vyrobcu, alebo obchodnika a prihlasit
mozno vSetky odrody a kupaze vin zo vsetkych svetovych vinarskych destinacii. Sutaziaci prihlasuju vzorky
elektronicky on-line na stranke www.elwis.cz, kde je vytvorené rozhranie pre sutaz Danube Wine Challenge.

Pri registracii a prihlasovani vzoriek suU potrebné nasledovné Udaje:

1/ identifikacia sutaziaceho (vindr alebo obchodnik): obchodné meno, adresa sidla, ICO a IC DPH, kontakt
(email a telefén) na osobu poverenud na komunikaciu
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2/ identifikacia prihlaseného vina: obchodny nazov resp. znacka, rocnik, Cislo vyrobnej davky, mnoZstvo
(objem/ pocet flias) — vyrobené/ na sklade, farba a styl, krajina povodu, apeldcia (v pripade, Ze apelacny systém
sa v krajine pévodu pouziva), vinohradnicka oblast, obec a oznacenie akostnej kategorie vina (v pripade, Ze sa
taky systém v krajine pévodu pouziva)

3/ identifikdcia odrody (v pripade pouZitia viacerych odréd, vetky odrody aj ich pomer v %)

4/ zdkladné analytické hodnoty - predovsetkym obsah zvyskového cukru (uvedeny v g/l), obsah kyselin
(uvedeny v g/l v prepocte na kyselinu vinnu), obsah celkového SO2 (uvedeny v mg/l) a obsah alkoholu
(uvedeny v objemovych %)

5/ zaradenie do kategorie podla ¢ldnku VIII. tohto Statdtu
6/ pripadne dalsie doplriujuce udaje

7/ analyticky rozbor (nacita sa pri prihlasovani vzorky)

IV. Sutazné vzorky

Sutaziaci odovzda do vlastnictva Organizatora 4 flase objemu 0,75 litra (alebo 0,5 litra) alebo 6 flias objemu
0,375 | a mensieho a to osobnym odovzdanim alebo vyplatenym doruéenim na adresu:

Igor Stumpf, ul. Slne€nicova 4 , 945 01 Komarno, kontakt: +421-903-984300

Vsetky sutazné vzorky musia mat adjustdz, s akou su uvadzané do obehu. Jednotlivé vzorky by mali pochadzat
z ucelenej davky s objemom asport 1000 litrov. Organizator vSak mdze umoznit Ucast vzorkam, ktoré
zodpovedaju mensim davkam v pripade, ak sa jedna o vina z malych pestovatelskych pléch alebo o Specifické
Styly vyrabané v malych objemoch alebo ak pochadzaju z plochy s velmi nizkym vynosom.

Organizator ma pravo nezaradit alebo zo sutaze vylucit vzorky, ktoré budu dorucené po oficidlnom termine
alebo ak nezodpovedaju tomuto StatUtu, povahe a zvyklostiam tejto sutaze. Vzorky vin, ktoré neboli do
sutaze zaradené, alebo z nej boli vylucené, si sutaziaci mdze prevziat osobne u Organizatora, pricom

o dovodoch nezaradenia alebo vylucenia bude sutaziaci upovedomeny prostrednictvom emailu.

V. Registracny poplatok

Sutaziaci za kazdu prihldsenu vzorku zaplati registracny poplatok, ktorého vySka bude stanovend osobitne.
Organizator vystavi sutaziacemu faktdru na zaklade prihlasenia vzoriek. Naklady spojené s platbou nesie
sutaziaci, ktory zodpovedad, Ze na Ucet organizatora bude pripisana cela Ciastka registracného poplatku.

Organizator ma pravo vyradit zo sutaZze vzorky sUtaziaceho, ktory neuhradi registracny poplatok v
pozadovanom termine.
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VI. Hodnotenie vzoriek

Vina sa hodnotia senzorickou analyzou (zmyslovym posudenim) za pouzitia 100 bodového systému OIV
a Medzindrodnej Unie enolégov. Hodnotenie je plne informatizované s pouZzitim systému ELWIS Narodného
vinarskeho centra CR. Pri posudzovani sa pouZivaju nasledovné kritéria:

e vzhlad: Cistota a vzhlad okrem Cistoty
e priamy vnem nosom: Cistota, pozitivna intenzita a kvalita vone
e vnem v Ustach: istota, pozitivna intenzita, perzistencia a kvalita chuti

e celkovd harmonia

Pri Sumivych vinach sa posudzuje i perlenie (vzhlad okrem Cistoty, vnem v Ustach — perzistencia a kvalita
peny a celkova harmonia vo vztahu k perleniu).

Posudzovanym vlastnostiam sa pre kazdé vino zvlast priraduju nasledovné kvalifikacie: vynikajlce, velmi
dobré, dobré, vyhovujice, nevyhovujuce. Tieto sa kvantifikuju pridelenim bodovych hodnot v hodnotiacej
tabulke tak, aby celkovd znamka mobhla slizit na porovnanie sttaznych vin, pricom 100 bodov méze ziskat
vino, ktoré vynika vo vsetkych posudzovanych parametroch. Pomyselné nulové hodnotenie (40 bodov)
znamenad eliminaciu celkovo nevyhovujiceho vina.

Vysledné hodnotenie vina v komisii predstavuje vazeny priemer znamok od vsetkych hodnotitelov po
eliminacii krajnych hodn6t.

Organizator sutaze archivuje hodnotiace harky od vsetkych hodnotitelov najmenej po dobu dvoch rokov od
uskutocnenia sutaze vo forme vytlacenych zostav podpisanych odbornym garantom sutaze, predsedami
komisii resp. jednotlivymi hodnotitelmi.

VII. ZloZenie a ¢innost hodnotiacich komisii

Organizacny vybor sutaZze vymenuje najmenej patclenné degustacné komisie zostavené z vinarskych
odbornikov, pricom najmenej tri patiny hodnotiacej jury tvoria zahrani¢ni degustatori. Kazdej komisii predseda
renomovany enolog alebo vSeobecne uzndvany vinarsky odbornik. Jeho Ulohou je koordinovat ¢innost komisie
a dohliadat na spravnost a korektnost posudzovania predkladanych vzoriek. Organizaény vybor moézZze za
ucelom propagdcie sutaZze zriadit aj paralelné degustacné komisie z radov sponzorov, novindrov a inych
osobnosti — milovnikov vina, alebo tychto degustdtorov zaradit do komisii ako pozorovatelov (hosti).
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Zakladnou zdsadou hodnotenia je anonymita. VSetkym hodnotitelom vratane predsedov komisii sa deklaruje
len kategodria vina a ro¢nik. Vzorky s pridelenym sutaznym cislom sa predkladaju plne zahalené, bez moznosti
identifikacie, osobitne a v optimalnom ¢asovom slede. Zacina sa Sumivymi vinami, nasleduju tiché vina biele,
ruzové, oranzové a Cervené od najmladsich k najstarsim, od suchych k sladsim, konci sa vinami tokajskymi a
ostatnymi prirodne sladkymi vinami a likérovymi vinami.

Pred zaciatkom kazdého hodnotiaceho dna sa porotcom predlozZi na degustaciu kalibracna vzorka, ktorej
celkovl znamku pridelil Organizacny vybor pred zaciatkom sutaze. Kalibracia slUzi na nastavenie kritérii
a zosUladenie bodovania jednotlivych hodnotitelov a komisi.

Sutazné vina sa k posudeniu predkladaju pri tychto teplotach:

e Dbiele, ruzové, oranzové ... 10-12°C
e Cervené .. 15-18°C
e Sumivé ... 8-10°C

e tokajské a ostatné prirodne sladké vina, likérové vina... 10 - 14°C

VIII. Sutazné kategorie
Kategoria A: biele vina tiché (tlak CO2 <50 kPa pri 20°C)
Al —suché (0—4 g/l redukujucich cukrov)

A2 — polosuché a polosladké (4 — 45 g/I redukujicich cukrov)

Kategoria B: Oranzové vina (Biele vina macerované na Supkach)
B1 — suché tiché (0 — 4 g/I redukujucich cukrov)

B2 — suché prirodne perlivé (pét-nat, O - 4 g/l redukujucich cukrov, tlak CO2 < 250 kPa pri 20°C)

Kategdria C:ruZové vina tiché (tlak CO2 <50 kPa pri 20°C)
C1—suché (0—4 g/l redukujucich cukrov)

C2 — polosuché a polosladké (4 — 45 g/l redukujucich cukrov)

Kategoria D: perlivé vina (tlak CO2 < 250 kPa pri 20°C) a Sumivé vina (tlak CO2 >250 kPa pri 20°C) - bez
rozdielu farebnosti

D1 — perlivé vina suché (0 - 12 g/l redukujucich cukrov)

strana4z8

VINGSFED  OIV*100

International Year of Vine and Wine
LA REFERENCE DES CONCOURS INTERNATIONAUX DE VIN International Organisation of Vine and Wine 1924 « 2024 Official Sponsor


http://www.danubewine.sk/

W DANUBE WINE CHALLENGE / INTERNATIONAL WINE COMPETITION
www.danubewine.sk
DANUBE WINE

challenge

D2 — perlivé vina ostatné (> 12 g/l redukujdcich cukrov)
D3 — Sumivé vina suché (0 - 12 g/I redukujucich cukrov)

D4 — Sumivé vina suché (> 12 g/l redukujucich cukrov)

Kategoria E: Cervené vina tiché (tlak CO2<50 kPa pri 20°C)
E1 —suché (0 —4 g/l redukujucich cukrov)

E2 — polosuché a polosladké (4 — 45 g/l redukujucich cukrov)

Kategodria F: prirodne sladké vina (fadové, slamové, hrozienkové a botrytické)
F1 — polosuché, polosladké Tokajské vina (odrodové, samorodné, znackové, 4 — 45 g/l redukujucich cukrov)
F2 — sladké vina bez rozdielu farebnosti (vratane Tokajskych) >45 g/l redukujucich cukrov

F3 — Tokajské vybery a esencie

Kategoria G: Likérové vina (bez pridania alebo s pridanim alkoholu: Montilla-Moriles, Sherry, Portské,
Madeira a podobné styly), 15 -22 % obj. alk.

G1 — likérové vina - suché (0 — 6 g/l redukujucich cukrov)

G2 —likérové vina - ostatné (> 6 g/l redukujucich CUKIrOV). oo

Kategdria H: Ovocné vina (okrem hroznovych - vyrobené fermentaciou ovocnej $tavy ziskanej z jablk,
hrusiek, bobulového ovocia a pod., bez pridania alkoholu), vsetky farby

H1 — ovocné vina suché (0 - 4 g/I redukujucich cukrov)

H2 — ovocné vina ostatné (> 4 g/I redukujucich cukrov)

Kategoria N: Nizkoalkoholické a dealkoholizované vina (tzv. NoLow — ziskané Ciasto¢nym alebo Uplnym
odstranenim alkoholu), vsetky farby

N1 — NoLow vina perlivé a Sumivé (0 — 12 g/l redukujucich cukrov, tlak CO2>50 kPa pri 20°C)
N2 - NoLow vina suché - tiché (0 - 4 g/l redukujucich cukrov, tlak CO2<50 kPa pri 20°C)

N3 — NoLow vina ostatné —tiché (>4 g/I redukujlcich cukrov, tlak CO2<50 kPa pri 20°C)
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IX. Spracovanie vysledkov a ocenenia

Vysledné bodové hodnotenie sutaznej vzorky je priemerna hodnota po eliminacii krajnych hodnét,
zaokruhlena na dve desatinné miesta. Medailami méze byt ocenenych najviac 30% hodnotenych vin.

Bodové limity na udelenie medaili s nasledovné:
1/ Velka zlatd medaila: 93 — 100 bodov
2/ Zlata medaila: 89 — 92,99 bodu

3/ Strieborna medaila: 85 — 88,99 bodu

DalSie ocenenia sttaze Danube Wine Challenge:

1/ Prix VINOFED - laureati budu vyhldseni pre tieto kategorie:

Biele tiché vino suché (do 4 g/l red. cukrov)
RuZové tiché vino suché (do 4 g/l red. cukrov)
Cervené tiché vino suché (do 4 g/l red. cukrov)

Sumivé vino suché (do 12 g/l red. cukrov)

O lauredtoch Prix VINOFED bude rozhodnuté vo zvlastnom, findlovom kole hodnotenia, do ktorého postupi
najmenej 3 a najviac 5 najvyssie hodnotenych vin z danej kategérie, ktoré zaroven ziskali bodové hodnotenie
najmenej 89 bodov (zlatd medaila). Komisia pre findlové hodnotenie bude zlozend predovsetkym zo
zastupcov sutazi VINOFED a z predsedov jednotlivych komisii pod vedenim enoléga alebo generalneho resp.
technického riaditela sutaze, ktorého hodnotenie sa do vysledku nezapoditava. Vo finalovom hodnoteni
degustatori zaznamenaju poradie jednotlivych vzoriek. Po scitani vietkych poradi ziska Prix VINOFED vino

vV

Organizator si vyhradzuje pravo udelit laureatom Prix VINOFED zaroven titul Sampién Danube Wine
Challenge v danych kategoriach.

2/ Vitaz kategorie - bude vyhlaseny v ostatnych kategériach podla tohto Statutu. Stane sa nim vino
s najvyssim bodovym hodnotenim v jednotlivej kategorii.

3/ Danube Wine Trophy - budu ocenené suché tiché vina (0 — 4 g/l redukujdcich cukrov) z odréd Veltlinske
zelené — biele vino a Frankovka modra — cervené vino. Lauredtmi tychto oceneni sa stanu vitazi findlového
kola za rovnakych podmienok a rovnakym postupom ako pri oceneni Prix VINOFED.

4/ Najlepsia kolekcia vin — ocenenie bude udelené sutaziacemu, ktorého 6 najvyssie hodnotenych vin
dosiahne najvyssi bodovy priemer.
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5/ Naj Vino Podunajskej vinnej cesty - Putovny pohar ziska najvyssie hodnotené vino prihlaseného ¢lenom
obcianskeho zdruzenia Podunajska vinna cesta.

6/ Najlepsie vino z Nitrianskeho samospravneho kraja - pre najvyssie hodnotené vino vinara so sidlom
v Nitrianskom samospravnom kraji.

V pripade rovnosti bodov pri uréeni vitaza kategorie sa vitazom stane vino, ktoré bude mat vyssi priemer

cvve

napriek tomu k rovnosti bodov, vitaz kategdrie bude vyhlaseny ex — aequo.
Organizator si vyhradzuje pravo na vyhldsenie dalSich cien podla vopred zverejnenej definicie.

Organizator dorudi lauredtom diplomy, v ktorych sa uvedie nazov sutaze, datum a miesto jej konania, druh
ocenenia a kategoria, v ktorej bolo ziskané, identifikacia vyrobcu/ sutaziaceho a oceneného vina.

Organizator vyda ediciu samolepiacich medaili, ktoré si sutaziaci, ktorého vino bolo ocenené, moze objednat
a za Uhradu kupit od Organizatora v lubovolnom mnoZstve.

X. Marketing a PR

Informacie o sutazi vratane jej vysledkov budu publikované na stranke www.danubewine.sk a na stranke

www.vinofed.com, na socidlnych sietach, prostrednictvom medialnych partnerov a distriblciou newslettra

.....

bude zdielana prostrednictvom webu a newslettrov VINOFED a OIV. Vysledky aktualneho roc¢nika
i predoslych rocnikov su dostupné na prestiznom portali www.wine-searcher.com.

Vsetci vinari, ktori ziskaju aspon jednu medailu (striebornu, zlatu alebo velkud zlatd), budd pozvani na
sldvnostnu verejnu galadegustaciu medailovych vin Nevinne o vine GALA, na ktorej budu zaroven odovzdané
Specialne ceny Prix VINOFED, Sampion, vitaz kategorie a ostatné ceny.

Vsetci vinari, ktorych aspon jedno vino ziska na aktudlnom rocéniku stutaze najmenej 85 bodov, budu
pozyvani, aby predstavili svoje produkty na verejnych degustaciach Nevinne o vine. Tieto budu organizované
timom Danube Wine Challenge v roznych mestach Slovenska pocas celého roka az do dalSieho roc¢nika
sutaze s cielom propagacie kvalitnych vin a vzdeldvania vinarskej verejnosti.

Miesta a terminy podujati Nevinne o vine GALA a Nevinne o vine a podmienky Ucasti ozndmi Organizator
prostrednictvom svojej webovej stranky, na socidlnych sietach a emailom vsetkym sutaziacim, medialnym
a reklamnym partnerom a vinarskej verejnosti.

Vina, ktoré nebudud pouzité v priebehu hodnotenia na sutazi, Organizator pouZije na prezentaciu
a propagaciu sutaze pri oficidlnych prilezitostiach, alebo ich poskytne vedeckym a vzdelavacim institiciam na
Ucely skimania a vyucovania.
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XI. ZaverecCné ustanovenia

Sutaziaci akceptuje tento StatUt podanim prihlasky a zaroveri sa zavazuje postupovat v zmysle jeho
ustanoveni.

Organizator si vyhradzuje pravo doplfiat, alebo upresnit tento Statit podla aktualnych pripomienok a
potrieb.

V pripade malého poctu prihldasenych sutaznych vzoriek do kategorie (menej ako 10 vin) ma organizator
pravo kategérie zIUCit s najblizSou kategdriou. V takom pripade bude ocenenie udelené spolo¢ne pre obe
zItu€ené kategodrie. Ak zltCenie nie je mozné alebo v kategdrii bude menej ako pat sutaznych vzoriek,
organizator pre taku kategdriu ocenenie neudeli.

V Komarne, 20. oktébra 2020

Aktualna Uprava 9. septembra 2024
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